Servir
les apéritifs

0ld Fashioned

0ld Fashioned

Bitters Tumbler droit

Verre avin

vin (ABV)

< Sur glace, avec ou sans zeste
6a7d 5
de citron.
6ATd Atempérature ambiante, sur
7 glace, avec ou sans zeste d'orange.

Les apéritifs 3 base d'alcool (ABA)

s peuvent tous étre servis

6a7d avec de la glace, accompagnés
ou non de tranche, de sitop
ou de jus d’'orange.

6a7d Ayec glace.On peuty ajouter:
sirop et/ou soda.
and Accompagnés d’eau plate et glace
4 a part.On peut ajouter du sirop.

Les vins servis en apéritif

Les rouges a température
6a7yc | ambiante.
Les blancs frais (629 °C)-

E Bien frais. Eviter de servir
6a7d
sur glace.

Un client comrﬁahde un Ricard
tomate. ;

Qu'allez-voﬁs
Comment?

Un dlient commfﬁa'nde’uh Martini
Touge.

Qu'allez-vous Tui servir?
Comment? e

Un client commande un Campari
orange. e

Qu’allez-vous lui semr o

Comment?

Dan§ un tumbler droit, je vais lui
styarvw 3 cl de Ricard additionnés
d’un trait de sirop de grenadine.

A part: carafe d’eau fraiche
et glacons.

e

- Perroquet : anisé et sirop de menthe

- Mauresque : anisé et sirop d'orgeat

—Mominette : demi-dose d’anisé




